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Just two miles from the south entrance of Yosemite and nestled among tall timbers on 
48 private acres of scenic vistas, the secluded luxury of Tenaya Lodge at Yosemite offers 
AAA Four-Diamond service and style.  The resort features 290 guest rooms and suites, 
California cuisine and casual dining, gift shops, spa services, indoor and outdoor pools, 

Grand Tenaya Ballroom and an outdoor Pavilion. 
 

 
Choosing Tenaya Lodge at Yosemite as the setting for your wedding or special event will 

ensure that your event will be cherished and remembered for years to come. The following 
are some of our favorite venues at Tenaya Lodge: 

 
• The Grand Ballroom is available year round and provides breathtaking views of the 

forest through floor to ceiling windows.   
 

• The Outdoor Pavilion, Terrace, Counties Lawn & Cottage Garden are available from 
late Spring to early Fall, providing an elegant outdoor venue with an extensive view 
of the Sierra National Forest and lush lawn.   

 
• The Counties Room is available year round and features scenic views through French 

Doors that open to a terrace patio, perfect for outdoor wedding options.  
 

 
With your special day in mind, the experienced Catering Staff of Tenaya Lodge will 

assist you in the planning the wedding of your dreams.   
 
 
Please contact our Catering/ Conference Service Staff to discuss your future plans at 

(559) 692-8917.  We look forward to being part of your memorable occasion! 



Wedding Guidelines 
 

The Tenaya Lodge at Yosemite offers complete Wedding Packages for all seasons.   
With each of our packages, your guests will enjoy hand-passed reception hors d’oeuvres,  

an elegant dinner, champagne toast, cake presentation & coffee Service.   
The package also includes: complete tableware, stemware, tables, chairs, sound system, 

microphone, dance floor, bartender fees & a variety of elegant linens.  
Tenaya Lodge provides a free upgrade to a honeymoon suite & champagne amenity. 

 
Ceremonies 

Tenaya Lodge will accommodate your wedding ceremony any time of the year.  
Included in the $500.00 ceremony fee is the ceremony site, use of our Pro Sound System,  

microphone, classic white folding chairs, stage and your choice of arbor.   
A mutually convenient rehearsal time may be scheduled the day prior to your ceremony. 

 
 

Food & Beverage 
Food and beverage prices are based on a minimum number of guests and range from a minimum of $55.00 
to $65.00 per guest depending on time of day. Please be aware, all food and beverage must be provided by 

the hotel, with the exception of the wedding cake. 
 

The Tenaya Lodge offers a tasteful and diverse selection of premium wines, liquors and beers for your 
reception. All beverages are charged on a consumption basis. An average bar estimate is $18 - $24 per guest, 

depending upon the selection of beverages served and the amount consumed.   
We are flexible in serving both Hosted and/or Cash Bar Service. 

 
 

Decorations 
We offer two hours of set up time prior to all events. Decorations & displays may be delivered to the hotel two 
hours prior to your function. Smaller items such as place cards and favors (no glitter or confetti, please) may 

be brought to your Catering Manager at an agreed upon time. 
 

Tenaya Lodge offers a variety of décor items for a nominal fee, which include:  
Specialty Chair Covers, Specialty Napkins, Crystal Beaded Napkin Rings, Silver Lacquer Chargers,  

Ice Carvings/Vases & Flowing Chocolate Fountains 
 
 

Scenic Photography 
Photographs may be taken in any of the Breathtaking Outdoor Vistas around Tenaya Lodge. Please ask your 

Catering Manager for advice on the many beautiful photographic opportunities. 



 
Music 

We welcome acoustic background music until 9:00pm on the Pavilion Vista Lawn & Pavilion. We will 
accommodate a disc jockey or live music until 12:00am within our indoor venues. In consideration of hotel 

guests, all music will be controlled at the discretion of Tenaya Lodge management.  Please feel free to consult 
with our Catering Manager for Entertainment options. 

 
 

Guest Rooms 
Once your wedding date has been contracted, our Sales Manager will generate a letter of agreement for your 
Guest’s Rooms. The letter of agreement will guarantee your attendees a rate that is valid up to 30 days prior to 

the Wedding. Your guests may then call our Reservations Department and book a room  
by referring to the name of the wedding party. 

 
 

Parking 
Complimentary parking will be available for you and your guests. 

 
 

Spa Services 
The Spa at Tenaya Lodge offers a variety of rejuvenating therapies to rebalance and de-stress. We use pure 
marine extracts, essential oils, botanical infusions, natural mud & sea salts. Our highly professional therapists 

will ensure you are a radiant bride for your big day. 

 
 

Camp Tenaya for Kids 
For a Child free celebration, Tenaya Lodge offers an interactive venue for Children 4-12 years of age.  

Activities may include, nature walks, art & crafts, birdhouse construction & rainsticks.  
Babysitting services are also available for infants & toddlers. 

 
 

Financial Agreements 
In order to reserve your event date, a non-refundable deposit of $2,500 will be required.  Your credit card will 
be held on file for a guarantee of any additional charges at the conclusion of the event. The deposit will be 

applied to your final bill. Payment of the total estimated bill is due 30 days prior to your event.  
In the case of overpayment, a refund will be sent to you promptly.  

A customary 20% service charge and California State sales tax will be added to the final balance. 
 

 
 
 



Venue Offerings 
Function rooms are assigned according to the number of people anticipated in attendance. If the 

attendance drops or increases substantially, the Lodge reserves the right to change the ceremony/reception to a 
room suitable for the anticipated number of guests.  The Lodge will notify you promptly should this occur. 

 
 

Mid-day 10am-3pm 
Evenings 6pm-12am 

 
Venues  Minimum    

# of Guests 
Maximum 
# of Guests 

Rental Fee 

Counties 30 60 
without Dance Floor 

Mid-day              $500 
Evenings             $750 

Grand Ballroom 
 

225 450 
with Dance Floor 

Mid-day              $1500 
Evenings             $2000 

Salon 1 & 2 115 200 
with Dance Floor 

Mid-day              $1100 
Evenings             $1500 

Salon 1 60 100 
with Dance Floor 

Mid-day              $800 
Evenings             $1000 

Outdoor Pavilion 
 

135 300 
with Dance Floor 

Mid-day              $1250 
Evenings             $1750 

Outdoor Pavilion & 
Pavilion Vista Lawn 

200 500 
with Dance Floor 

Mid-day              $1500 
Evenings             $2000 

 
 

 
Tenaya Lodge Amenities: 

 
290 Spacious Guest Rooms 

Room Service 
California Cuisine Dining at the Sierra Restaurant 

Casual Dining at Jackalopes Bar and Grill 
The Parkside Deli 

Bare Foot Bar at the Outdoor Pool (Seasonal) 
On Site Massage and Facials 

Fitness Center 
Men’s and Women’s Locker Rooms 

Dry Saunas 
Steam Rooms 

Indoor and Outdoor Pool 
Children’s Playground 

 

Babysitting 
Gift Shop 

Internet Kiosk 
Business Center 

Activity and Events Concierge 
Family Board Games 

Bike Rentals (Seasonal) 
Snow Shoe, Snow Disc, 

And Cross County Ski Rentals (Seasonal) 
Guided Nature Hikes 
Horseback Riding 
Yosemite Tours 

Relaxation 



Tenaya Lodge  

Plated Reception Package 
 

The Tenaya Plated Entrée Reception Package includes the following:  
Your choice of two hot hors d’oeuvres and two cold hors d’oeuvres, your choice of salad, 

freshly baked rolls, one entrée with Chef’s selection of accompaniments,  
freshly brewed gourmet coffee and tea service, champagne toast and cake presentation. 

 
 

Hand Passed Hors d’oeuvres 
~ Choice of Four ~ 

 
 
Beef Carpaccio, Argula, Creole Mustard on Crouton 

Szechwan Beef and Scallion Roll 
Asian Smoked Salmon and Caviar Stack 

Spiced Chicken with Mango Glaze on Plantain Toast 
Blackened Scallop with Cilantro Pesto 

California Roll -Wasabi, Pickled Ginger, Soy Sauce 
 

Miniature Lump Crab Cakes with Cajun Remoulade 
Almond Fried Shrimp with Ginger Sauce 
Stuffed Mushrooms with Boursin Cheese 

Artichoke and Boursin Strudel 
Crisp Vegetarian Tempura Rolls with Ginger Soy Sauce 

Phyllo Wrapped Shrimp with Fruit Chutney Sauce 

 

Salads 
~ Choice of One ~  

 
Farmers Organic Lettuce, Peppery Pecans 

Basil Vinaigrette 
* 

Belgian Endive, Watercress and Tomato 
Soy Ginger Dressing 

* 
Caesar Salad 

Garlic Croutons, Aged Parmesan Cheese 
* 

Tenaya Salad - Organic Greens, Sliced Apples, Blue Cheese 
Spiced Honey-Glazed Walnuts, Balsamic Vinaigrette 

* 
Limestone Lettuce and Spiced Florida Oranges 

Jicama, Raspberry Vinaigrette 
* 

Baby Spinach Salad - Hazelnut Crusted Goat Cheese, Sugar Roasted Beets 

 

Raspberry Vinaigrette 



 

Entrees 
~ Choice of up to thruee, pre-selected with counts ~  

 
Petaluma Duck 

Fennel-Red Cabbage Confit 
Lingonberry Peppercorn Sauce 

$65- 
* 

Tornadoes of Beef 
Horseradish-Shiitake Mashed Potatoes, Glazed Shallots 

Port Wine Sauce 
$68- 
* 

Thai Seared Swordfish with Mango Papaya Chutney, Jasmine Rice 
Red Curry Sauce 

$50- 
* 

Grilled Salmon and Seared Jumbo Scallops 
Vegetable Couscous, Pomegranate Sauce 

$57- 
* 

Seared Breast of Chicken 
Glazed Grapes, Asparagus Risotto, Verjus Essence 

$52- 
* 

Pan Seared Chicken Breast 
Artichoke & Prosciutto Orzo Pasta Cake, Port Wine Sauce 

$57- 
* 

Roasted Colorado Rack of Lamb 
Chili Garlic Rub, Yukon Cheese Mash, Caramelized Onion Marmalade 

$75- 
* 

Beef Wellington Truffle Sauce 
Portabella Mushrooms, Sage and Roasted Garlic, Seared Polenta  

Marsala Wine Sauce 
$70- 
* 

Cedar-Plank Roasted Salmon 
Dressed over Wasabi Mashed Potatoes, Pomegranate Glaze 

$52- 
* 

Grilled Portabella Mushroom 
Berry Couscous, Balsamic Syrup  

 

$45- 



 

Tenaya Lodge  

Buffet Reception Package 
 

The Tenaya Buffet Reception Package includes the following:  
Your choice of two hot and two cold hors d’oeuvres, an assortment of salads, entrée(s), 

freshly brewed gourmet coffees, assorted specialty hot teas,  
champagne toast and cake presentation. 

 

 

Hand Passed Hors d’’oeuvres 
~ Choice of Four ~ 

 
Sesame Chicken Tenderloins with Honey Mustard Sauce 

Sugarcane Spiked Lamb Loin, Spicy Mango Glaze 
Miniature Lump Crab Cakes with Cajun Remoulade 

Crisp Vegetarian Tempura Rolls with Ginger Soy Sauce 
Stuffed Mushrooms with Boursin Cheese 

Artichoke and Boursin Strudel 
 

Beef Carpaccio, Argula, Creole Mustard on Crouton 
Asian Smoked Salmon and Caviar Stack 

Spiced Chicken, Mango Glaze on Plantain Toast 
Blackened Scallop with Cilantro Pesto 

California Roll - Wasabi, Pickled Ginger and Soy Sauce 
Tomato Basil Crostini with Reggiano Cheese 

 

Salads 
~ Buffet includes the following salads ~  

 

Farfalle Pasta with Smoked Salmon, Asparagus, Lemon and Dill 
* 

Mixed Greens with Assorted Dressings 
* 

Cous Cous Salad with Crisp Seasonal Vegetables 
* 

Balsamic Marinated Mushrooms 
* 

Fingerling Potatoes with Dill Coriander Vinaigrette 
* 

Asparagus, Tomatoes and Buffalo Mozzarella, Balsamic Drizzle 
* 

Tropical Fruit with Fresh Berries and Mint 

 

 



 
Entrees 

~ Per person pricing ~   

$60- for two entrees, $65- for three entrees or $75- for four entrees 

 
Roasted Chicken with Artichokes 

Prosciutto and Marsala, Basil Risotto 
* 

Chinese-Style Stir Fried Prawns and Vegetables  
Steamed Rice, Black Bean Sauce 

* 
Fettuccine Jambalaya 

Andouille Sausage, Rock Shrimp  
Blackened Chicken, Sweet Peppers 

* 
Vegetarian Rigatoni 

Mixed Garden Vegetables, Olive Oil, Parmesan Cheese 
Red Bell Pepper Sauce 

* 
Penne Pasta tossed with Lobster, Scallops and Shrimp 

Tomato Lemon Grass Broth 
* 

Baked Salmon in Mustard Crust 
* 

Grilled Beef Tenderloin with Golden Pepper Coulis  
Parsley Essence 

* 
Chicken Breast, Wild Mushrooms 

Port Wine Sauce 
* 

Oriental Stir Fried Beef Tenderloin  
Ginger Sake Glaze 

* 
Spiced Pork Loin  

Accented with Spicy Apple Chutney 
 
 

Chef’s Selection of Starch and Seasonal Vegetable 

 

Freshly Baked Rolls with Sweet Butter 
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